5.1 Tampa de vidro

* Nunca acenda os queimadores da mesa com a tampa de vidro abaixada.

* Nunca coloque panos e toalhas sobre a tampa de vidro ou porta do forno durante
o uso do fogao.

* Nunca abaixe a tampa de vidro sem as trempes (grades).

* Nunca abaixe a tampa do vidro enquanto os queimadores da mesa estiverem quentes,
pois o calor pode provocar sua quebra.

* Ao abrir e fechar a tampa de vidro, manuseie com cuidado.
* Nao coloque objetos sobre a tampa, evitando que ela se quebre.

* Todo o respingo ou qualquer tipo de sujeira deve ser removido da tampa, antes de
sua abertura.

* Nunca apodie a tampa de vidro na parede. Mantenha uma distancia minima entre a
parede e o produto para que a tampa fique totalmente aberta, evitando assim que
ela se feche bruscamente. Isto também evita possiveis choques térmicos e impactos
contra a parede.

* Deixe a parede atras do aparelho livre de tomadas elétricas, decoracoes, cortinas que
podem encostar e derrubar o tampéao de vidro. Evite instalar o produto a frente de
janelas pois, o vento também pode derrubar o tampao.

5.2 Manipulos removiveis

Para facilitar a limpeza, os manipulos da mesa podem
ser removidos. Para remové-los, simplesmente puxe-
0s para cima quando na posicao fechada. Para monta-
los novamente, basta encaixa-los no eixo, conforme
a figura ao lado.




5.3 Acendendo os queimadores da mesa (acendimento
automatico)

Verifique se todos os queimadores estdo bem encaixados. Jamais acenda o fogo sem que
os queimadores (bocas) e as capas (tampinhas pretas) estejam encaixados corretamente.
Isto evita ma formacdo da chama e deformacgdes nas pecas.

1. Seguindo o esquema desenhado na mesa/painel,
localize o manipulo correspondente ao queimador
a ser utilizado.

2. Pressione e gire lentamente o manipulo no sentido anti-
horario (para a esquerda) até a posicdo de “chama maxima”.

3. Acione o botao Dupla Funcao (estrela) e aguarde alguns
segundos até a chama acender.

4. Regule o manipulo para a intensidade de chama desejada.

5. Para desligar gire o manipulo no sentido horario (para a
direita) até a posicao “fechado”.

ATENCAO!

* Antes de ligar o botdo Dupla Funcéo, verifique se todos os manipulos estdo na
posicdo “fechado”. Se o fogao estiver em utilizacao, verifique se os queimadores
que estdo em uso realmente estdo acesos.

* Se achama apagar acidentalmente, retorne o manipulo para a posicao “fechado”
e ndo utilize o acendimento automatico para reacendé-lo. Espere pelo menos
1 minuto para que o gas se espalhe e s6 entdo tente acender novamente.

* Durante o acendimento de qualquer um dos queimadores da mesa, todos
emitirdo faiscas. Isto é normal.

* Ao desligar qualquer queimador, certifique-se que esteja na posicao “fechado”.



Em caso de falta de energia elétrica, vocé pode acender
os queimadores da mesa normalmente usando fésforos

1. Acenda o fésforo e aproxime-o do queimador.

2. Empurre e gire lentamente o manipulo no sentido
anti-horario (para a esquerda) até a posicao de
“chama méaxima”. O queimador se acendera.

3. Regule o manipulo para a intensidade de chama
desejada.

4. Paradesligar gire o manipulo no sentido horario (para
a direita) até a posicao “fechado”.

5.4 Manutencao e limpeza da mesa

ATENCAO!

* Nao deixe acumular gordura na mesa ou outras partes do fogao.

* Retire o plugue da tomada elétrica, feche o registro do gas e verifique se o fogao
esta frio antes de fazer qualquer manutencdo e/ou limpeza.

* Nunca use objetos pontiagudos ou cortantes para a limpeza das pecas do seu
fogao.

* Caso ocorra o derramamento de qualquer liquido ou alimento dentro do forno,
desligue o fogao, espere esfriar e limpe para evitar manchas, entupimento e
atracdo de insetos.

* Contate a Rede de Servicos Brastemp para qualquer manutencdo preventiva
ou corretiva em seu produto.



Informacoes importantes sobre seu produto INOX

Todos os tipos de ago inox do mercado, apesar de resistentes, podem sofrer corrosdo
(ferrugem) quando atingidos por produtos de limpeza que contenham cloro, como
alvejantes e dgua sanitaria.

Diferentemente dos utensilios de cozinha, muitos eletrodomésticos sdo fabricados
com um tipo de aco inox magnético que permite a fixacdo de imas. Em alguns deles
(principalmente refrigeradores e lavadoras de roupa), é aplicado sobre o inox um verniz
que evita manchas de dedos, protege o produto, facilita a limpeza e deixa o visual
ainda mais bonito. Nunca utilize saponaceos, amoniacos, desengordurantes, solventes
e alcool nesses eletrodomésticos, pois podem atacar e soltar o verniz.

Cuidados especiais para a limpeza de fogoes:

* Utilize sempre um pano ou uma esponja macia com sabao ou detergente, suave ou
neutro.

* Se houver derramamento de liquidos na mesa de inox, limpe apenas com detergente
neutro, dgua e um pano macio.

* Sempre seque imediatamente todas as partes do fogao apds a limpeza, para evitar
manchas.

* Nunca utilize papel aluminio ou similares para revestir a mesa de inox, evitando
manchas e amarelamento.

IMPORTANTE

Ao limpar o chao, evite respingar produto de limpeza nos eletrodomésticos, pois a
maioria desses produtos contém cloro em sua composicao e podem danificar o inox.

Onde e quando utilizar o “limpa inox"?

Nunca utilize produtos especificos para limpar agos inox em eletrodomésticos que
tenham aplicacao de verniz (refrigeradores, lavadoras), pois muitos deles poderao
estragar o verniz.

Esses produtos podem ser aplicados apenas na mesa de inox de fogbes (que nao
possui 0 verniz protetor), para a remocao de manchas derivadas do derramamento
de liquidos e alimentos que, por algum motivo, ndo foram removidas imediatamente
com a limpeza convencional. Mas atencao:

* Nao utilize este produto com a mesa ainda quente.

* Este produto de limpeza deve ser utilizado exclusivamente na mesa de aco inoxidavel
do seu fogdo. A utilizacdo em outras superficies ou outros produtos (por exemplo,
refrigerador, forno, lavadora, etc.) pode causar variagdes de tonalidade, aparecimento
de manchas, corrosdo, entre outros problemas.



Dicas

ATENCAO!
* Caso ocorra derramamento de liquidos e alimentos, limpe a mesa de inox

com detergente neutro, &gua e pano macio e seque apos a limpeza, evitando
manchas.

* Nao remova ou desparafuse a mesa do seu fogao.

* Nunca utilize papel aluminio ou similares para cobrir a mesa, os queimadores e
o forno, pois podem manchar a mesa ou entupir a saida de gas, prejudicando o
desempenho da chama.

* Tome muito cuidado, especialmente quando a mesa estiver sem os queimadores.
Nao deixe cair fiapos ou detritos no sistema de gas pois pode desregular a chama
ou causar entupimento na safda de gas.

* Nao use palha de aco, cloro ou similares para limpar a mesa e as areas em inox do
seu fogdo. Recomendamos o uso de um pano ou esponja macia (lado amarelo), com
sabdo neutro, desengordurantes ou detergentes (suaves ou neutros). Seque o fogao
imediatamente apds a limpeza.

* Use palha de aco somente para a limpeza das grades da mesa (trempes), queimadores
(bocas), capas (tampinhas pretas) e 0 chdo mével do forno. Caso as grades da mesa figuem
com aspecto de riscadas na cor prateada, use palha de ago, dgua e detergente neutro.

* Limpe os queimadores com um pano ou esponja macia com detergente, sabao neutro
ou desengordurantes. Seque-os adequadamente antes de reutiliza-los, pois umidade
em excesso pode dificultar o acendimento, provocando vazamento de gas.

* Apos a limpeza, seque adequadamente as grades, os queimadores e as capas.
Encaixe-os corretamente, conforme as figuras abaixo e teste o acendimento.
OBS.: Se a capa do queimador for mal encaixada, ha risco de danificar o queimador.
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* Ndo use palha de aco ou a parte verde da esponja para limpeza do disco
indicativo e manipulos a fim de evitar danos as pecas ou remocdo das indicacoes.
Recomendamos o uso de um pano ou esponja macia (lado amarelo), com sabao
neutro, desengordurantes ou detergentes (suaves ou neutros).

* Nunca utilize solventes (alcool, acetona etc.) para realizar a limpeza das pegas.

* Nunca mergulhe os queimadores, capas, trempes, manipulos e disco indicativo ainda
quentes em agua fria, pois podem ser danificados pelo choque térmico.

* Nunca jogue os queimadores, capas, trempes, manipulos e disco indicativo na pia
ou os deixe cair no chao, pois o impacto pode deforma-los.



5.5 Cuidados com as panelas

/

Utilize apenas panelas com fundo plano, para garantir estabilidade sobre as grades.

Nao deixe que as chamas escapem pelas laterais das panelas. Mantenha a panela
sempre centralizada sobre as grades. Escolha o queimador mais adequado para o
tamanho de seu recipiente.

Evite deixar os cabos das panelas voltados para fora do fogao.

Nunca utilize papel aluminio ou similar para revestir a mesa ou o forno, pois eles
podem entupir as saidas de gas, prejudicando o desempenho do fogao e provocar
super aquecimento da mesa.

Utilize somente utensilios resistentes ao calor.

Quando usar todas as bocas simultaneamente, nao utilize panelas com diametro
maior que 22 cm.

Quando usar as bocas indi-
vidualmente, para melhor
aproveitamento da chama,
utilize panelas com didame- Rapido 14 a 24 cm
tros de acordo com o tipo de
queimador, conforme tabela
ao lado.

Tipo de Queimador Diametro da Panela

Semi-rapido 12a22cm

Duplachama 16 230 cm

Quadrichama 16a30cm

Nao encostar panelas no vidro tampao durante o preparo de alimentos.

Quando utilizar panelas com cabo longo, procurar alinha-lo com arame de suporte
da trempe.

~
IMPORTANTE

» Utilize apenas panelas de ai— i
fundo plano. Panelas com
fundo arredondado nao se
ap6iam adequadamente sobre " ay e T my
as grades_ ERRADO ERRADO

* Sempre centralize as panelas sobre as grades
(trempes).

* Nunca permita que as panelas ou recipientes
figuem muito préximos dos manipulos para
permitir seu manuseio e evitar que aquegam

excessivamente. Mantenha sempre uma
distancia minima de 2 cm, conforme a figura.

* Nunca utilize panelas com fundo teflonado.

* A estabilidade das panelas sobre a trempe
depende do material da panela, seu formato
e do peso do seu conteddo. Sempre avalie a
estabilidade da panela antes de deixa-la solta
sobre as trempes.




