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. ADVERTENCIA

Risco de Contaminacdo do Alimento
Nao utilize material de limpeza toxico ou com alto
teor quimico.

Verifique as instrucdes dadas pelos fabricantes dos
produtos de limpeza e higienizacéo.

Nao seguir estas instrucdes pode gerar uma intoxi-
cacdo alimentar e risco a sua vida.

6.1 FAZENDO A LIMPEZA DO
MICRO-ONDAS

Para garantir a conservagdo de seu Micro-ondas Consul,

limpe-o sempre que necessario. Para isso, siga as instrucdes

abaixo:

1. Desconecte o plugue da tomada.

2. Internamente, use somente um pano Gimido com sabdo
ou detergente neutro. Nunca jogue dgua dentro do forno.

3. Para a limpeza do gabinete e porta, use um pano
umedecido com dgua e sabao neutro. Em seguida, use
um pano somente umedecido em dgua e para finalizar
seque utilizando um pano seco ou papel toalha. O
painel de controle devera ser limpo apenas com um
pano seco ou papel toalha.

4. Limpe o prato giratdrio e nunca coloque-o sobre agua
fria logo apds o cozimento. Ele pode trincar e quebrar.

IMPORTANTE:

® Nunca utilize produtos abrasivos, sabdo em pasta ou
removedores, evitando danos ao produto.

® Limpe imediatamente qualquer liquido ou alimento
derramado dentro do forno para evitar manchas.

® Limpe o interior do produto ap6s o preparo de alimentos
que deixem residuos de gorduras, molhos e pipocas,
para garantir um maior tempo de vida do produto e
evitar problemas de manchas ou amarelamento no
interior do forno de Micro-ondas.

® Para remover residuos mais dificeis, aqueca uma
pequena jarra de d4gua com algumas rodelas de liméo
por 3 a 4 minutos na poténcia maxima. O vapor gerado
durante o aquecimento ajudara a amolecer a sujeira e
também a eliminar odores do interior do forno.

® Limpe imediatamente qualquer respingo no exterior
do produto para evitar manchas.

® Nao utilize material de limpeza toxico ou com alto teor
quimico. Verifique as instrucdes dadas pelos fabricantes
dos produtos de limpeza e higienizacdo.

6.2 LIMPANDO SUA SANDUICHEIRA

Deve ser realizada a limpeza do equipamento apos cada
uso, evitando assim aciimulos de sujeira e residuos que
possam impactar na performance da sanduicheira.

Para a limpeza ¢ recomendado a utilizacdo de detergente
neutro aplicado com o lado macio, amarelo da esponja.

IMPORTANTE:

® Antes de limpar a sanduicheira, espere alguns minutos
para que ela esfrie.

® Nio utlize produtos abrasivos ou pontiagudos no
momento da limpeza.

® Para melhor execucgdo da limpeza vocé deve remover
os pratos da sanduicheira, podendo assim ter acesso ao
seu interior.

Removendo os pratos da sanduicheira:
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1. Abra os 2 lados e
puxe a trava, re-
movendo os pratos
da base. Assim vocé
terd acesso ao inte-
rior da sanduichei-
ra, facilitando a sua
limpeza.
Limpe internamen-
to com detergen-
te neutro e o lado
macio, amarelo da
esponja.
Para maior comodi-
dade, vocé também
podera lava-la na
lava-louca.
3. Apos realizar a lim-
peza seque adequa-
damente todas as
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Recolocando os pratos da sanduicheira:

4. Para recolocar os pratos, puxe a trava deslizante e encaixe
adequadamente o prato na base. Em seguida solte a trava.
Certifique-se de que o prato esteja bem fixado.

% § % IMPORTANTE:

Para termos melhores
Encaixe diferenciado entre

resultados na preparacao
de seus sanduiches, os
prato e base na parte inferior da
sanduicheira.

pratos superior e inferior
sdo diferentes. Observe
a indicacdo desta dife-
renca na figura ao lado
e preste aten¢do para
sempre monta-los na
posicdo correta.
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